Plus d’infos Des compétences
Chiambre d'Agriculture de Isbre : a votre service

APFI :

www.producteurs-fermiers-isere.fr/formations L )
Veronique Gitton,

Conseillére en transformation fermiere
fromagere - Animatrice APFI
o Référente départementale sur
les problématiques sanitaires en
fromagerie

e Participe aux travaux de I’équipe
nationale «techniciens des produits

Pour vous inscrire

Téléchargez le bulletin d’inscription sur le site APFI laitiers fermiers»
ou complétez le bulletin de pré-inscription au verso et « Accompagne les agriculteurs
renvoyez le a Nadege Rey-Giraud dans leur projet global d’exploita-
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38110 LATOUR DU PIN a des intervenants reconnus qui 2018-2019
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LG Vous satisfaire, notre priorité ! ceecrrreeeeeeee e
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Vous fabriquez des fromages,
depuis longtemps,

depuis peu ou

c’est votre projet ?

Vous souhaitez :

e maitriser les fondamentaux de la technologie fro-
mageére et fabriquer un produit constant,

¢ mettre en place de nouveaux produits.

Nous vous proposons :
e 12 stages alliant technologie et sanitaire

¢ des stages avec des fabrications en fromagerie, des
apports théoriques, des analyses et observations de vos
produits,

e |’équipement nécessaire a la réalisation de ces stages.

A\ 11let12/10/18 A Gt #11/18
Je congois et §amenage Je cree une activite de
ma. fromagerie transformation fromagere
Sylvie Morge jermire
‘ PEP Caprins ‘ Verenique Gitton
L 7/0/19 &5 18/%5/ 19
Je m'approprie. les e congols des etéqueiiz;
obligations ot Les pratiques attractives et conformes a

{5 reglementation

Gilles Testaniere et
‘ \irginie Thouvenin

d"hygiene

‘ \Veronique Giitton

& 15 ot 29/01/19
Jutilise le quide europeen
des bonnes pratiques
d"hygiene

' Veronique Gitton

A 12/02/19
Je congois mes cutils
pour un suivi sanitaire et
reglementaire efficient en
fromagerie
Veronique Gitton |

Volet technologie fromagére
et travail en fromagerie

190 20/1/88
Je falrique des fromages
factiques
Sylvie Morge
PEP Caprins

14/11/18

Je reussis mon fromage a
raclette

Michel Lepage

2/11/18
Janalyse mes productions
de pates persillees

Michel Cepage

L 4/12/18

Je resous mes problemes

de fabrication en fromages
factiques

Sylvie Morge

15/11/18
Je falrique des pates

%’ 2019
‘analyse mes gestes en
fromagerie, je prends du
recul et jameliore ma
qualite de vie au travail
Ergonome specialisee dans
les situations agricoles
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NOM Prénom
Adresse
cpP__ Commune
Tél Mail
Vous étes :

[] chef d’exploitation, conjoint collaborateur, aide familial
[] inscrit au Point Accueil Installation [ ] Salarié agricole
[] Salarié non agricole [ ] Inscrit a Péle Emploi

[] Autre situation

Je souhaite me pré-inscrire et recevoir le contrat de
formation des stages suivants :

[] Je congois et j'aménage ma fromagerie

[] Je crée une activité de transformation fromagére
fermiére

[] Je fabrique des fromages lactiques
[] Je réussis mon fromage a raclette

[] Je fabrique des pates molles a crolites fleuries et a
cro(tes lavées

[] J’analyse mes productions de péates persillées
[] Je résous mes problémes de fabrication en fro-
mages lactiques

[] J’'analyse mes gestes, je prends du recul et jamé-
liore ma qualité de vie au travail

[] Je concois des étiquettes attractives et conformes a
la réglementation

[] JY'utilise le guide européen des bonnes pratiques
d’hygiene

[] Je m'approprie les obligations et les pratiques
d’hygiéne

[] Je congois mes outils pour un suivi sanitaire et
réglementaire efficient en fromagerie

Votre inscription sera validée par la signature d’un contrat de for-
mation et la réception de votre réglement. Une attestation de fin de
formation et une attestation de paiement vous seront adressées en
fin de stage.



