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La Chambre d’Agriculture de I

I'lsére est certifiée pour ses ac- e Pour les salariés agricoles, une prise en
tivités de conseil et de formation charge totale ou partielle est possible par le

: FAFSEA.
AFNOR CERTRFICATION depLHS novembre 2012.
www.afnor.org Contact : Service Formation
Conseil-Formation » 0476 20 68 20

* mission.formation@isere.chambagri.fr

e Dans toute autre situation : 196 € par jour-
née de formation
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Vous transformez de la viande,
depuis longtemps,
depuis peu ou

c’est votre projet ?

maitriser les bases ou conforter
les fondamentaux des technologies des
viandes

fabriquer un produit constant en qualité
organoleptique et sanitaire pour fidéliser votre
clientele

diversifier votre gamme en mettant en place de
nouveaux produits

des stages techniques alliant théorie et pratique
vous permettant une rapide mise en oeuvre sur
votre exploitation grace a la fourniture de recettes
approuvées,

des stages vous permettant de répondre aux
exigences reglementaires (hygiéne, abattage...),

des stages sur la conception des locaux (abat-
toir de volailles, labo de transformation froide ou
chaude...).

vous faire maitriser la technologie pour un pro-
duit de qualité rémunérateur

avoir une connaissance globale : technique,
sanitaire, matérielle, et du co(t...
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PRE INSCRIPTION

| NOM Prénom

Adresse
|

I CP Commune
| Tél
Mail

Vous étes :

I [] chef d’exploitation, conjoint collaborateur, aide familial
[] inscrit au Point Accueil Installation [ ] Salarié agricole
[] Salarié non agricole [_] Inscrit a Pole Emploi

I [] Autre situation

Je souhaite me pré-inscrire et recevoir le contrat de for-
mation des stages suivants :

|
|
Je me forme a la biosécurité en élevage de volailles

I Je rédige mon PMS viande a partir de I'analyse des risques
Je réalise des plats cuisinés en cuisson sous-vide

Je me forme a I’hygiéne en trabsformation carnée

I Je me forme pour faire agréer mon centre d’emballage
d’oeufs

I O Je m'approprie les paramétres influencant la qualité de le
|

|

|

ooooao

viande bovine pour répondre a la demande en circuit court

O Je me forme a I'hygiéne en transformation végétale

O Je congois mon laboratoire de transformation

O Je choisis et j'utilise une machine de mise sous-vide

O Je maitrise la fabrication des jambons cuits sans sel nitraté
O J'apprend a découper les volailles et a réaliser des produits
élaborés

O Je mets a niveau mes connaissances en hygiene

O Je congois des étiquettes attractives et conformes a la régle-
mentation

Votre inscription sera validée par la signature d’un contrat de
I formation et la réception de votre réglement.

Une attestation de fin de formation et une attestation de paie-

ment vous seront adressées en fin de stage.

I Nadege
I REY GIRAUD
Chambre d’Agriculture

7 place du Champs de Mars
38110 LA TOUR DU PIN




